
舞鶴酒販 PRESENTS

が進む店酒

お
子
さ
ま
連
れ
や
女
子
会
に
も

地
域
で
愛
さ
れ
る
焼
鳥
店

炭火で香ばしく炙った鶏のむね肉を、自家製ダレと濃厚な卵黄
をからめていただく｢地鶏ゆっけ｣820円。

焼鳥店での修行を経て独立した店主の長井さん(左)と、舞鶴
酒販の木村営業係長(右)。料理の一部は持ち帰りもできる。

備長炭で一気に焼き上げて鶏の旨みをぎゅっと凝縮した｢地鶏
もも焼き｣930円は、店を代表する看板メニューのひとつ。

由布市挾間町挾間486-5
090-7367-0450
17:00～22:00(ラストオーダー21:30)、
金･土曜17:00～23:00
(ラストオーダー22:30)
火曜、他不定休あり
3台　カード使用／可
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https://www.instagram.com/momo39_hasama/

炭火焼鳥 ももさく

炭
火
焼
鳥 

も
も
さ
く

　
ま
も
な
く
オ
ー
プ
ン
2
周
年
を
迎
え

る『
炭
火
焼
鳥
も
も
さ
く
』は
、子
ど
も

か
ら
年
配
の
方
ま
で
幅
広
い
世
代
が
訪

れ
る
地
域
密
着
店
。店
内
に
は
子
ど
も

も
楽
し
め
る
よ
う
に
と
絵
本
や
落
書
き

ス
ペ
ー
ス
が
あ
り
、「
誰
も
が
気
軽
に
来

ら
れ
る
店
に
し
た
い
」と
い
う
店
主
の

長
井
あ
ず
さ
さ
ん
の
や
さ
し
さ
が
溢
れ

て
い
る
。

　
そ
ん
な
思
い
は
豊
富
な
メ
ニュ
ー
に
も

あ
ら
わ
れ
て
い
て
、家
族
み
ん
な
で
楽

し
め
る
料
理
が
満
載
。今
回
は
酒
の
お

と
も
の
一
品
と
し
て
、看
板
の
串
を
オ
ー

ダ
ー
。一
串
一
串
丁
寧
に
仕
込
み
、炭
火
で

じ
っ
く
り
と
焼
き
上
げ
る
こ
と
で
、素

材
の
お
い
し
さ
を
し
っ
か
り
と
閉
じ
込

め
る
。少
し
甘
め
の
自
家
製
ダ
レ
の
味

わ
い
も
相
ま
っ
て
、ビ
ー
ル
が
進
む
旨
さ

だ
。他
に
も
、国
産
地
鶏
の
炭
火
焼
や

定
番
居
酒
屋
メ
ニ
ュ
ー
、シ
メ
の
カ
レ
ー
や

う
ど
ん
な
ど
、選
ぶ
の
も
楽
し
い
料
理

の
数
々
に
満
た
さ
れ
る
夜
を
。
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