
舞鶴酒販 PRESENTS

特
別
な
日
も
、日
常
使
い
も

高
品
質
の
黒
毛
和
牛
を

｢石焼ビビンバ｣820円をはじめ、チャーハン、カルビ丼、牛丼、
クッパなど、ごはんものも充実。

店主（左）と酒のチャップリン三重店・安部店長代理（右）。店内は
テーブル席のほか個室も完備、席は事前予約がおすすめ。

赤身でありながら驚くほどのやわらかさ!その肉質と希少性から、
最高級部位とも称される｢黒毛和牛フィレ肉｣時価。

豊後大野市三重町市場502-1
0974-22-6700
17：00～22：00(ラストオーダー21：30)
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黒和山
くろ　 わ　さん

黒
和
山

　
創
業
か
ら
27
年
目
、地
元
を
中
心
に

市
内
外
か
ら
訪
れ
る
常
連
客
も
多
い
と

い
う『
黒
和
山
』は
、厳
選
の
黒
毛
和
牛

を
提
供
す
る
焼
肉
店
。注
文
を
受
け
て

か
ら
て
い
ね
い
に
手
切
り
す
る
こ
と
で
部

位
ご
と
の
特
長
を
引
き
出
す
の
が
こ
だ

わ
り
で
、手
切
り
だ
か
ら
こ
そ
で
き
る
贅

沢
な
厚
さ
で
提
供
し
て
く
れ
る
の
も
、客

の
心
を
掴
む
理
由
だ
。

　
自
慢
の
黒
毛
和
牛
を
堪
能
す
る
な
ら
、

ま
ず
は
和
牛
ロ
ー
ス（
写
真
大
･
1
人
前

1
6
5
0
円
）を
。程
よ
い
サ
シ
と
赤
身

の
バ
ラ
ン
ス
が
絶
妙
で
や
わ
ら
か
く
、牛

肉
の
魅
力
を
存
分
に
堪
能
で
き
る
一
品
。

他
に
も
、カ
ル
ビ
、タ
ン
、フィ
レ
な
ど
、部
位

ご
と
に
異
な
る
特
徴
を
味
わ
っ
て
ほ
し

い
。ハ
チ
ミ
ツ
や
果
物
な
ど
を
使
っ
て
作
る

自
家
製
タレ
も
、肉
の
旨
み
を
引
き
立
て

て
く
れ
る
。

　
セ
ッ
ト
メ
ニュ
ー（
2
人
前
3
8
0
0
円

〜
）や
、鶏
･
豚
･
海
鮮
、ご
飯
も
の
な

ど
も
あ
り
、酒
の
席
は
も
ち
ろ
ん
、家
族

連
れ
で
も
出
か
け
た
い
店
だ
。

く
ろ
　
　
わ
　
　
さ
ん

Wine

酒のチャップリン

大在店 TEL.097-592-5140 臼杵店 TEL.0972-63-0259 三重店 TEL.0974-22-7722

地域密着型のお酒屋さんを目指し、大分県下に3店舗を展開中!

2 〈PR〉


