
舞鶴酒販 PRESENTS

が進む店酒

日
本
料
理
の
神
髄
を
追
求
し

百
余
年
の
歴
史
を
つ
な
ぐ

秘伝の衣をまぶした｢ふぐのから揚げ｣。サクッとした軽い衣の食
感と弾力のある身が、噛むほどに上品な旨みの余韻を残す。

｢臼杵が誇る名物を地元大分県のみなさまにもっと味わっていただ
きたい｣と、『山田や』の古本ゆかりさんと、舞鶴酒販の石井主任。

この日の前菜は、ホタテの炙りとチンゲン菜のマスタード酢ソー
ス、酢取りみょうがを合わせたさっぱりとした一品。

大分市都町3-1-26
097-533-1777
12：00～15：00(前日までの完全予約制)、
17:00～22:00
日曜※月曜が祝日の場合は営業、月曜休み
なし
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カード使用／可
https://www.usukifugu-yamadaya.jp/

臼杵ふぐ 
山田や 大分都町店

臼
杵
ふ
ぐ 

山
田
や 

大
分
都
町
店

　
本
店
の
創
業
は
明
治
38
年（
1
9
0
5

年
）。豊
後
水
道
で
育
っ
た
臼
杵
ふ
ぐ（
と

ら
ふ
ぐ
）を
メ
イ
ン
に
、旬
の
食
材
を
使
っ

た
日
本
料
理
を
提
供
す
る
老
舗
に
は
、

祝
席
や
接
待
を
は
じ
め
、全
国
か
ら
訪

れ
る
観
光
客
も
多
い
。大
分
市
に
平
成
9

年（
1
9
9
7
年
）に
オ
ー
プ
ン
し
た
都

町
店
で
も
、本
店
と
変
わ
ら
ぬ
味
を
楽

し
め
る
。

　
臼
杵
ふ
ぐ
の
特
徴
を
堪
能
す
る
な
ら
、

食
べ
応
え
の
あ
る
厚
切
り
の
刺
身
を
。あ

っ
さ
り
と
し
な
が
ら
も
噛
む
ほ
ど
に
感
じ

る
旨
み
は
、他
の
魚
に
は
な
い
唯
一
無
二
の

味
わ
い
。酸
味
を
お
さ
え
た
特
製
ポ
ン
酢

を
つ
け
れ
ば
風
味
が
さ
ら
に
増
し
、ひ
と

く
ち
で
贅
沢
な
気
分
に
浸
れ
る
。

　
ふ
ぐ
コ
ー
ス
は
昼
9
6
8
0
円
〜
、夜

1
万
2
1
0
0
円
〜（
い
ず
れ
も
前
日

ま
で
に
要
予
約
）。7
月
ま
で
は
城
下
カ

レ
イ
、8
月
ま
で
は
オ
コ
ゼ
な
ど
、ふ
ぐ
以

外
の
旬
の
魚
を
使
っ
た
季
節
限
定
の
会

席
も
味
わ
え
る
。上
質
な
和
の
空
間
で
、

大
切
な
人
と
特
別
な
時
間
を
。
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