
舞鶴酒販 PRESENTS

が進む店酒

片
手
に
焼
き
鳥
、片
手
に
ビ
ー
ル

お
酒
好
き
至
福
の
ひ
と
と
き
を

しょう油ベースの特製だしがうまい｢もつ鍋｣2人前1210円～。
もつ鍋を含む飲み放題付きコースもあり（要予約)。

店長の南さん（右）と、舞鶴酒販の石井主任（左）。都町の入り
口ともいえる場所にあり、ふらりと立ち寄りやすい店。

“とりあえずの一品”の中でベスト3の人気を誇る｢りゅうQ｣319円
と、外カリッ中フワッで食べやすい｢トン足｣495円。

大分市都町1-1-5 親和ビル1F
080-3996-4102
18：00～深夜0：00
(フードラストオーダー23：00、
ドリンクラストオーダー23：30)
月曜、※12/31～1/3は休み
なし　カード使用／不可
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中
央
町
の
本
店
に
次
い
で
昨
年
オ
ー

プ
ン
し
た
2
号
店
が
あ
る
の
は
、お
酒
好

き
が
集
う
街
、大
分
市
都
町
。老
舗
の
よ

う
な
雰
囲
気
が
漂
う
落
ち
着
い
た
店
内

に
は
、料
理
人
の
手
仕
事
が
見
え
る
カ
ウ

ン
タ
ー
席
の
ほ
か
、テ
ー
ブ
ル
席
と
半
個
室

も
完
備
し
て
い
る
。

　
屋
号
に
も
掲
げ
て
い
る
と
お
り
、看
板

メ
ニ
ュ
ー
は
焼
き
鳥
だ
。焼
き
場
を
担
う

店
長
の
南
和
佳
さ
ん
が
、一
串
一
串
丁
寧

に
焼
き
上
げ
る
串
の
特
徴
は
”大
ぶ
り

な
ネ
タ
“で
、鶏･
豚
･
牛
の
肉
系
の
串
を

は
じ
め
、巻
き
串
や
魚
介
、野
菜
な
ど
30

種
類
以
上
が
味
わ
え
る（
1
本
1
1
0

円
〜
）。本
店
の
創
業
以
来
継
ぎ
足
し
た

ち
ょ
っ
と
甘
め
の
秘
伝
の
タ
レ
と
塩
が
選

べ
る
の
だ
が
、お
ま
か
せ
で
オ
ー
ダ
ー
す
れ

ば
、素
材
の
味
わ
い
を
引
き
立
て
る
味
付

け
で
提
供
し
て
く
れ
る
。串
盛
り
合
わ
せ

（
写
真
大
･
7
本
／
価
格
は
串
の
種
類

で
異
な
る
）は
そ
の
日
の
お
す
す
め
を
厳

選
し
て
く
れ
る
の
で
、初
め
て
の
方
は
ぜ

ひ
オ
ー
ダ
ー
を
。

焼きとり しのぶ2号店

https://www.instagram.com/
yak.itorishinobu2goten/

焼
き
と
り 

し
の
ぶ
2
号
店

倉庫だけど、 いいのあります。

TEL.097-552-6648
〒870-0938 大分県大分市今津留1丁目14-8 1F 月・火・水・日・祝日

営業日時

店休日
舞鶴倉庫店

13:30～17:30
木・金・土

2 〈PR〉


